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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

Edito

Qui sommes-nous ?

Travailler en restaurabion
professionnelle, que celle-ci soit
privee,  publigue, en  cuisine

traditionnelle, ou centrale, nécessite
de travailler avec des produits de
qualité mais surtout complets.

Clest donc avec plaisir que nous
vous presentons ce catalogue aux
contours particuliers.

En 2017, SANOGIA féte ses 20 ans.
20 ans au service des collectivités et
des professionnels gui nous font
confiance. Merci a tous ceux qui ont
choisi la proximité et le service,
Depuis 1997, SANOGIA a place le

C'est pourguoi depuis 20 ans, nos
clients peuvent compter sur SANOGIA,
un expert en solution hygiéne, tout 4
la fois fabricant et distributeur de
produits de désinfection et d'entre-
tien, qui recherche des solutions
écologiquement avantageuses pour
répondre a leurs problématigues.
IS0 14001, engagé auprés de
nombreuses ONG, plus gu'une
philosophie, c'est un cadre de vie

que nous préservans tous ensemble,

“ous trouverez dans ce catalogue
des produits, des services, de la
formation, du conseil pour vous
permettre  de choisir en  toute
confiance des produits adaptés a
vatre besoin. Nous vous en souhai-
tons bonne lecture et nous vous
remercions pour votre confiance gui
nous permet de poursuivre notre
aventure a votre service.

ARSHANOGIA

.’ Expert en solution Hygiéne

20 ans d'expertise dans le domaine de I'hygiéne professionneﬂﬁ

G

:

Maitrise des savoir-faire —» Gestion des délais

coresponsable P ; 4— Qualité des produits RJ

Sureté des personnes —» Satisfaction clients
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service au coeur de son activité gui
répond a la double philosophie de la
preservation de l'environnement et

Retrouvez toute la gamme
de produits SANOGIA sur
www.sanogia.com

gfodijitsjﬂraé d'utilisation de ses BD:?;LLE;C:EG“::;;@“ é@
NOS 4 POLES D’EXCELLENCE
LA FABRICATION

Dés l'origine, SANOGIA a choisi de fabriguer une gamme
compléte de produits d'entretien haut de gamme pour répondre
aux demandes particuliéres de ses clients. Depuis 20 ans, nous

formulons au sein méme de notre laboratoire des gammes de

produits et des biocides, efficaces et performants, adaptés aux

attentes des collectivités et des entreprises de restauration.

SANOGIA apporte un soin tout particulier dans la distribution
de produits d'hygiéne et de désinfection avec des gammes trés
étendues permettant de répondre a l'ensemble des besoins de

notre clientéle

Lexpertise de SANOGIA repose sur sa capacité a connaitre
parfaitement la formulation des produits utilisés et sur les
conditions optimales d'utilisation. SANOGIA est donc devenu

organisme de farmation pour partager son expertise et accompagner

ses clients sur I'Evaluation des risques (physigues, chimiques, TMS...) et
sur la Plan de Maitrise Sanitaire (PMS, HACCP, BPH...)

SANOGIA s'est engagé dans une démarche résolument active

de préservation de I'environnement et de la santé des utilisateurs
en créant une gamme d'origine 100 % végétale et en mettant en
place la norme environnementale ISC 14001. Cet engagement se
retrouve dans le conseil et l'utilisation des produits auprés de nos

clients.
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. == RESTAURATION PROFESSIONNELLE Le concept SANOGIA

Le concept —— Nous vous proposons une large gamme de produits destinés a
I'entretien de la cuisine en milieu professionnel, de plus ces produits

. . E H N D E I H sont garantis contact alimentaire, et entrent parfaitement en vigueur

.' Expert en solution Hygiéne dans le cadre d'une formation HACCP

TOUTES SURFACES

> Va HYDROBACT
: Détergent désinfectant

surfaces alimentaires

PURE 7
Nettoyant vitres & surfaces modernes y—4 SANS RINCAGE

VITRES

REF : HYI

BACS A GRAISSE

SANOCLAIR CANALISATION
Liquefacteur de graisses

FRITEUSE

SANOMAXY SPRAY
Dégraissant désinfectant alimentaire
Prét a 'emploi

FOUR

SANOFOUR ULTRA
Nettoyant four PIAND

SANOGRAISSE
Puissant nettoyant dégraissant

FOURNI AVEC PISTOLET
PULVERISATEUR

=Q_ Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com



Le concept SANOGIA RESTAURATION PROFESSIONNELLE . ' .
PLONGE AUTOMATIQUE

SANOMATIC LAVAGE & SANOMATIC RINCAGE
Liquide de lavage / rincage pour lave-vaisselle
professionnel

PLAN DE TRAVAIL

SANOMAXY DEGRAISSANT
Ultra dégraissant désinfectant alimentaire

PLONGE MANUELLE

SANOPLONGE CONCENTRE
Dégraissant vaisselle

REF: PLOC1

FRIGOS, CHAMBRES FROIDES

PURE
Nettoyant désinfectant

SOLS

SANOMAXY DETARTRANT
Détartrant desmfecta nt alimentaire

=E,_ Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com 5



. .. RESTAURATION PROFESSIONNELLE
I

LAVE-VAISSELLE

MAITRISER LE DEGRE DE TH DE VOTRE EAU :
Bien connaitre son eau pour le choix et le dosage des produits de lavage
& de rincage. Un lavage optimal seffectue entre 7° et 12° de TH.

5tH
T s - 1
T 5 ] |
ST

PRELAVAGE VAISSELLE

> SANOMATIC PRELAVAGE
Spécialement concu pour dérocher facilement toute graisse tenace avant
passage en machine et ainsi preserver votre lave-vaisselle. Renforce la
qualité de votre lavage et favorise la brillance.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Elimine rapidement tout type de graisse,

« Favorise le décollement des aliments pH:6,5+0,5
» Ne génére pas de mousse dans le lave-vaisselle

REFERENCE : MATPRELAV COLISAGE : Bidon de 5 L

LIQUIDE DE LAVAGE EAU TRES DURE

> SANOMATIC LAVAGE ULTRA

Liquide de lavage non moussant ultra degraissant pour un TH = 30°
Elimine tout type de souillures. §'utilise en machine industrielle.

LES AVANTAGES PRODUITS

+ Optimise le dégraissage et le lavage

» Riche en agents séquestrant pH:13,5£0,5
» Vaisselle éclatante, sans trace ni voile opague

REFERENCE : DURE5 REFERENCE : DURE

COLISAGE : Bidonde 5 L COLISAGE : Bidon de 20 L

LIQUIDE DE LAVAGE TOUTES EAUX

> SANOMATIC LAVAGE

Liguide de lavage non moussant ultra dégraissant pour un TH compris
entre 10° et 30°. S'utilise en machines professionnelles & cycle court ou en
tunnels de lavage.

LES AVANTAGES PRODUITS
» Optimise le dégraissage et le lavage pH:135+0,5
» Vaisselle éclatante, sans traces ni voile calcaire

REFERENCE : LAVAGES REFERENCE : LAVAGE

COLISAGE : Bidon de 5 L COLISAGE : Bidon de 20 L

LIQUIDE DE LAVAGE CHLORE

> SANOMATIC LAVAGE CHLORE

Liquide vaisselle avec un fort pouveoir de séguestration du calcaire qui
convient pour toutes les qualités d'eau, pour machines moyens et gros
déhits et pour des vaisselles difficiles 3 salissures importantes.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Bactéricide :
« Rénove la vaisselle. pHa1%:125+0,5

= Efficace sur le rouge 3 lévres, café, tanin...
REFERENCE : LAVAGECHLOR COLISAGE : Bidon de 20 L

& Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com




RESTAURATION PROFESSIONNELLE SanNopo

DETARTRANT RENOVATEUR

> SANOMATIC DETARTRANT MACHINE

Spécialement congu pour éliminer tout dépot calcaire et rénover
vos machines. ldéal pour un entretien régulier.

LES AVANTAGES PRODUITS

» Utilisable avec : lave-vaisselle, cafetiéres,

machines a linge, centrales de désinfection pH: 0,5+ 0,5
+ Elimine les dépots calcaires

= Contient un inhibiteur de corrosion

REFERENCE : MATTART COLISAGE : Bidon de 5 L

LIQUIDE DE RINCAGE

> SANOMATIC RINCAGE

Convient parfaitement pour enlever toute trace sur la vaisselle et la rendre
éclatante. |l assure une brillance maximale et un séchage rapide.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Séchage rapide

= Yaisselle étincelante sans voile calcaire
» Anti-traces

pH:23+05

REFERENCE : RINCE REFERENCE : RINCE20

COLISAGE : Bidon de 5 L COLISAGE : Bidon de 20 L

POUDRE LAVE-VAISSELLE

> SANOMATIC POUDRE

Idéal pour les lave-vaisselle industriels quelle gue soit la dureté de l'eau.
Fort pouvoir dégraissant grace a la présence d'agents alcalins et des agents
tensio-actifs.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Dégraisse et élimine les taches tenaces
= Assure un brillant sans trace

o Agréablement parfumé

REFERENCE : MATPOUD COLISAGE : Seau de 10 Kg

pH21%:108+0,5

PASTILLES 3-EN-1
= > SANOMATIC PASTILLES
Pastilles triple action (lavage, ringage, séchage). Formule enrichie offrant
une efficacité optimale des basse temperature.

LES AVANTAGES PRODUITS

| » Convient pour tout type de lave-vaisselle
| » Puissant nettoyant, desodorisant et detartrant pH21%:105+0,5
| « Elimine rapidement et facilement les graisses

| o Assure un résultat parfait

J REFERENCE : MATPAST COLISAGE : Seau de 5 Kg

;__Q,: Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com




RESTAURATION PROFESSIONNELLE : GAMME ECOLOGIQUE

Ecodétergent

LECO-RESPONSABILITE @ \

Concue et développée pour plus d'efficacité, tout en
respectant l'environnement, SANOGIA vous offre le
meilleur de notre savoir-faire : I' Ecodétergence.

L'écodétergence  est destinée  aux  utilisateurs
professionnels : industries, sociétés de nettoyage et
collectivités, sensibles au respect de l'environnement et a
la protection de la santé humaine.

Fort de ce constat, nous avons élaboré une large gamme
de produits allant de la détergence aux dégraissants
techniques, en passant par la desinfection, le détartrage
et le traitement d'odeurs.

Nos produits sont constitués de 98 a 100% d'ingrédients

DETERGENT LAVAGE VAISSELLE MACHINE d'origine naturelle et sont conditionnés dans des

Permet un nettoyage intense pour une brillance et une propreté emballages recyclables.

exceptionnelle en eaux dures et moyennement dures. lls ont été pensés et congus pour allier efficacité et
respect de l'environnement, tout en assurant une sécurité

LES AVANTAGES PRODUITS s

» Optimise le dégraissage et le lavage

» Riche en agents séguestrants pH:13,5+05

« Vaisselle éclatante sans traces, ni voile opaque \

REFERENCE : PURELAVAGES REFERENCE : PURELAVAGE
COLISAGE : Bidon de 5 L COLISAGE : Bidonde 20 L

Ecodétergent

LIQUIDE DE LAVAGE SPECIAL EAU DOUCE
Liquide de lavage pour machine professionnelle particulierement
adapté aux eaux adoucies.

LES AVANTAGES PRODUITS
« Optimise le dégraissage et le lavage pH:13,5%0,5
« Vaisselle éclatante sans traces, ni voile opaque T '

REFERENCE : PUREDOUCE COLISAGE : Bidon de 20 L

Ecodstergent

ADDITIF DE RINCAGE POUR LAVE-VAISSELLE

Performant et spécialement congu pour optimiser le ringage et le séchage
de la vaisselle en machines industrielles.|| accélére le processus de séchage
grace a son excellent pouvoir mouillant.

@&

LES AVANTAGES PRODUITS

* Séchage rapide

» Vaisselle étincelante sans voile calcaire
= Anti traces

m REFERENCE : PURERINCE COLISAGE : Bidon de 5 L
Coaficaton

pH: 25+ 0,5

8 SQ_ Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com
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LAVE-VERRE '

Avoir une vaisselle éclatante, des verres étincelants
ainsi que des couverts sans taches : c'est a la fois la
carte de visite des professionnels de la restauration
et limage dune présentation gastronomique
parfaite.

LAVE-VERRE CYCLE COURT
> SANOMATIC LAVE-VERRE -
Liguide de lavage non moussant ultra dégraissant spécial eau dure avec un

TH compris entre 10° et 30°. S'utilise en machines professionnelles a cycle

court ou en tunnels de lavage.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Ne laisse ni odeur, ni arriére golt pH:135%0,5
» Elimine les graisses et les traces de café, the, ’ '
rouge a lévres, tanin...

REFERENCE : LAVEVERRE1 COLISAGE : Bidonde 1 L

RENOVATEUR INOX

L'acier inoxydable (plus couramment appelé inox) se -
retrouve partout : dans les cuisines, les voitures, les
éléments de décoration... Avec le temps, I'inox se ternit, se
pigue ou se raye. Un rénovateur inox savere donc
'\ " nécessaire pour conserver son éclat d'origine.

POLISH RENOVATEUR EXTREME

> SANINOX

Ce rénovateur pour toute surface non ferreuse redonne l'éclat aux
surfaces ternies.

LES AVANTAGES PRODUITS

» Elimine les rayures, traces noires et griffures,

traces de choc de clés,

» Rénove la plupart des peintures oxydées, PH:3%0,5
» Fort pouvoir dégraissant sur salissures diverses

REFERENCE : INOX COLISAGE : Flacon de 500 ml e

riqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com 9
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

VAISSELLE MANUELLE

LE LAVAGE MANUEL DE LA VAISSELLE EN 6 ETAPES

1 > Le dérochage : débarrasser |a vaisselle des déchets les plus importants par trempage
2 > Le tri : Séparer |a vaisselle en groupes homogénes (selon leur degré de saleté)

3 > Le lavage réalisé dans un bac rempli d'eau et de produit de plonge

4 > Le ringage : Rincer 2 I'eau claire (> 65°), dans un bac de plange différent

5 > Le séchage : Egoutter |a vaisselle, puis essuyer & 'aide d'une lavette humide

6 > Le rangement : Ranger a |'abri, dans un lieu propre

W s
' LIQUIDE VAISSELLE ULTRA DEGRAISSANT

> SANOPLONGE CONCENTRE

Liguide vaisselle ultra-dégraissant, méme sans trempage. |l agit trés efficacement

sur tous les types de salissure et tous les dépdts de graisse. Il est spécialement

congu pour les professionnels de la restauration, des collectivités, des cafés,

hotels, restaurants, métiers de bouche...

LES AVANTAGES PRODUITS

« Elimine rapidement les graisses et salissures
« Respecte |'épiderme pH:950,5
= Agréablement parfumé aux agrumes

REFERENCE : PLOC REFERENCE : PLOC1
COLISAGE : Bidon de 5 L COLISAGE : Bidonde 1L

DEGRAISSANT VAISSELLE

> SANOPLONGE

Liguide de vaisselle dégraissant manuel. Il nettoie et dégraisse tout type de
salissures et laisse un fini brillant.

LES AVANTAGES PRODUITS

s Elimine rapidement les graisses et salissures

« Respecte |'Epiderme pH: 9,505
« Agréablement parfumé a la framboise

REFERENCE : PLO REFERENCE : PLO1
COLISAGE : Bidonde 5 L COLISAGE : Bidonde 1L

LIQUIDE VAISSELLE DESINFECTANT

> SANCPLONGE BACTERICIDE

Specialement concu pour éliminer les bactéries qui se développent sur les
résidus, ce liquide vaisselle désinfectant est adapté pour le nettoyage et la
desinfection de la vaisselle et des ustensiles de cuisine.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Formule non corrosive

« Bactéricide des 2 % pH:?2+05
e Agréablement parfumé

REFERENCE : PLOBAC
| -

COLISAGE: Bidon de 5 L

CONFIEZ NOUS L'INSTALLATION DE VOS CENTRALES & DE VOS DOSEURS

Parce que l'installation d'un systéme de dosage est primordial dans votre cuisine professionnelie,
nos techniciens sont a votre disposition pour :

| s
o LA SELECTION DU MATERIEL 9 SOMN INSTALLATION () L'ASSISTANCE ET LA MAINTENANCE J i

& Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com



RESTAURATION PROFESSIONNELLE

DEGRAISSANT VAISSELLE & BATTERIE
> SANOPLONGE BATTERIE

Adapté pour nettoyer toutes les surfaces lavables et particulierement la vaisselle
et les batteries de cuisine avec un fort pouvoir dégraissant, méme sur les graisses
cuites.

' LES AVANTAGES PRODUITS
| « Elimine rapidement tout type de graisse

sTrouve son application dans le cadre d'un protocole pH:10,20+0,5
‘ HACCP

* Dégraisse en guelques instants

REFERENCE : PLOBAT COLISAGE : Bidonde 5L

RENOVANT DEGRAISSANT ALCALIN

> SANORENOVE

Excellent pouvoir dégraissant grace a ses agents nettoyants, ce produit trouve
son application dans la rénovation de la wvaisselle en supprimant tout voile
calcaire et en dispersant rapidement les graisses grace aux tensio-actifs présents.

T

LES AVANTAGES PRODUITS -
= Disperse et élimine rapidement et facilement les

graisses, pHa1%:125+05

* Elimine tout voile calcaire ou de gras posé ou fixé, |
« Ravive le brillant et 'éclat de la vaisselle

REFERENCE : RENOV. COLISAGE : Seau de 10 kilos _

Ecodétergent

LIQUIDE VAISSELLE MANUELLE
Liquide vaisselle professionnel desting au lavage de la vaisselle a la main. |l
nettoie et deégraisse tout en respectant l'utilisateur.

LES AVANTAGES PRODUITS

» Une brillance éclatante pour votre vaisselle

« Ne laisse aucune trace pH:7,5+05
» Respecte votre épiderme

REFERENCE : PUREPLOC COLISAGE : Bidon de 5 L

=IEFINI:IEIFI

.Expert en salution Hygiéne

REJOINT LE CLUB PME DU WWF

En 2017, SANOGIA a rejoint le Club mécéne PME WWHF, pour marquer son //
2 engagement et sa volonté de protection de la faune et de la flore. Clest une
opportunité pour SANOGIA de montrer son engagement citoyen et de soutenir des
8 86 (777 ? actions contribuant a préserver le patrimoine naturel commun. Nous avons chaoisi le /
me - WWF pour « mettre un frein a la dégradation de l'environnement naturel de la planéte __//

et construire un avenir ou les humains vivent en harmonie avec la nature en
conservant la diversité biclogique mondiale, en assurant une utilisation soutenable
des ressources naturelles renouvelables et en faisant la promotion de la réduction de
la pollution et du gaspillage , comme cela est indiqué dans leur charte.

Wous aussi, adhérez ! http: /www.wwf.fr

_ 2 Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com



RESTAURATION PROFESSIONNELLE HACCP et formation

LA DEMARCHE HACCP

Autrement traduit par I« analyse des risques et la maitrise de contréles critiques ». Parce
que I'hygiene en milieu alimentaire exige aujourd'hui un professionnalisme et une rigueur
sans faille, SANOGIA vous aide a la mise en place d'une stratégie d'hygiéne globale

—_ neilleurs u ! FORMATION
PROPOSITIONS procuit PMS, HACCP, BPH... autant de
référentials mis d votre
isposition pour vous
accompogner dans votre
“marche damelioration

05

CONSEIL

accompugremeant

La réglementation prévoit que les « opérations de nettoyage, désinfection et de destruction
des nuisibles devront étre conduites dans les meilleures conditions d'efficacité . N'hésitez pas
d nous consulter pour obtenir de l'information et de l'appui conseil.

REDACTION ET MISE EN PLACE DES PROTOCOLES D’HYGIENE

'IEHNUEIH

PRCITECELE DE NETTORASE ET OF DESNFEETION - 2ouF  CHAMBRE FROIDE POSITIVE

Sanogia accompagne ses clients en mettant en
place les protocoles d'hygiéne adaptés. Ces
protocoles reposent sur un principe simple, celui
de définir la fréquence et le mode opératoire des
opérations de nettoyage et de désinfection des
locaux et du matériel. Les objectifs poursuivis a
travers la mise en place de ces protocoles
reposent sur la volonté de concourir d 'hygiene
générale des établissements, en maitrisant le
niveau de contamination, mais aussi en

maintenant le matériel et l'environnement en bon PROGEOURE Of OETARTA x peeas
it = RAPPEL | AU MEME TITRE QUE TOUT LE MATERIEL SE THOUVANT DANS CETTE Z0NE,LA
La mise en place de ce plan de nettoyage et de Elo S
- désinfection est une obligation légale a laquelle les Fg: Fg= e, O A —é_
entreprises et les collectivités ne peuvent déroger. Q ' e
L . = e e o | | e l% P 3 : %
3 " sy aw I, ‘E'&..._x_.'_ Yol
i T e T — ] SRR : J A
A4S I | 20
' 1T o e
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE SanopPro

4AE5HNOGIA

.!Experr en solution Hygiéne

——— présente
HYDROBAC

——aon produil toul en

Détergent désinfectant surfaces alimentaires

SANS RINCAGE

Bactéricide

Levuricide

®

Fongicide

Ensemble,

préservons la planéte

DETERGENT DESINFECTANT SURFACES ALIMENTAIRES SANS RINCAGE

* HYDROBACT

Désinfectant bactéricide, levuricide et fongicide destiné 3 la désinfection
de toutes les surfaces et matériels de préparation en contact alimentaire

LES AVANTAGES PRODUITS

e | arpe spectre de désinfection

» [Ne laisse aucune trace aprés usage
= Sans odeur

REFERENCE : HYDROBACTS
COLISAGE : Bidonde 5 L

Faites confiance d la puissance de l'oxygéne actif ! Ce produit trouve particuliérement son application dans les ateliers et laboratoires de transformation de
denrées alimentaires, dans les locaux, équipements et matériels de cuisines centrales collectives comme les comptoirs, les plans de travail, les bars, les
plagues de cuisson, les chambres froides, pour les ustensiles de cuising, le mobilier, les tables de découpe, les poignées de porte, les interrupteurs... Il est
aussi adapté pour les locaux, équipements et matériels de production, de transport, de stockage de récolte, de denrées alimentaires et convient
egalement pour les écoles, les créches, les centres de loisirs, les maisons de retraite, hotellerie, salles de sports, gymnase... || s'intégre parfaiterment 4 une
démarche HACCP.

pH:7+05

REFERENCE : HYDROBACT1
COLISAGE : Sprayde 1 L

‘ Acivité Norme T?:glfl’tsacdf Condition ... | Temp. Souches
EN 1276 @ 5mn » Staphylococcus aureus - Escherichia coli
de saleté + Pseudomonas aeruginosa + Enterococcus hirae
érici l|£20 °c
Bactéricide e fLL + Staphylococcus aureus + Enterococcus hirae
EN 13697 (& 15mn A e
« Pseudomonas aeruginosa + Salmonella typhimurium
- Escherichia coli + Listeria monocytogenes
; EN IR - d leté i|20 oc e
TR EN 13697 ©15mn - de salete li) + Candidas Albicans —
f&"z
/]
® EN 1650 A=ony o ke
®15mn ... de saleté 420°c + Aspergillus Brasiliensis =
Fongicide | EN 13697 @
=E_= Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

MATERIELS, SOLS &

LA REGLEMENTATJON Du NETTOYAGE DES SOLS EN CUI'SI'NE

> cuisines doivent étre nettoyés, ¢ détartrés
ITIMEr ofilm i
nt a la fir
= alimentaire, ou d

dune

DEGRAISSANT DESINFECTANT CONTACT ALIMENTAIRE
> CATOGERME

Formulé spécialement pour lagro-alimentaire, ce produit
trouve son application dans le nettoyage et la désinfection des
cuisines professionnelles et des laboratoires

LES AVANTAGES PRODUITS

» Efficace des 0,75 %,

+ Netioie, dégraisse et désinfecte toutes les surfaces

de préparation des aliments pH:10+0,5
‘ * Formule non corrosive

» Sans chlore et donc ufilisable sur toutes les surfaces

et ustensiles

REFERENCE : CATOGERME COLISAGE : Bidonde 5 L

SANOMAXY DETARTRANT =
> DETARTRANT DESINFECTANT

Détartre et désinfecte en une seule opération. ldéal pour
toutes les surfaces et matériels. Convient parfaitement pour
les sols.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Efficace dés 0,5 % pour le détartrage et le nettoyage,
s Elimine les dépots calcaires,

« Efficace dés 1 %

« Conforme a la norme EN1276

« Conforme a la norme EN1650

REFERENCE : MAXYTART COLISAGE : Bidon de 5 L

pH:13x£05

ULTRA DEGRAISSANT DESINFECTANT ALIMENTAIRE
> SANOMAXY DEGRAISSANT

Dégraissant alcalin concentre, convient parfaitement pour la
désinfection des zones trés sensibles en milieu alimentaire.
ldéal pour le traitement des sols, des surfaces et du matériel

LES AVANTAGES PRODUITS
=Dégraisse en profondeur,

= Bactéricide, fongicide et virucide
s Eificace des 0.5 %

REFERENCE : MAXYGRAIS COLISAGE : Bidonde 5L

pH:12,9£05

=Q_= Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com



RESTAURATION PROFESSIONNELLE

il

PUISSANT DETERGENT DEGRAISSANT
B S = == ( Z > SANOGRAISSE
Formule trés concentrée, multi-usage, dégraisse tout type de surface et convient
parfaitement pour une utilisation en milieu alimentaire pour le dégraissage des
sols, des surfaces, des hottes, filtres 4 graisse et s'adapte parfaitement dans le
cadre d'un protocole HACCP

LES AVANTAGES PRODUITS

« Elimine les graisses, huiles et autres traces tenaces,

« Efficace, méme sans frotter, pH:12,7£05
« Ravive les inox

REFERENCE : GRAIS COLISAGE : Bidonde 5L

DETERGENT DEGRAISSANT - PRET A LEMPLOI

> SANOGRAISSE SPRAY

Puissant nettoyant et dégraissant pour toute surface favable. Convient
idéalement pour une utilisation en milieu alimentaire. Dissout rapidement les
graisses et salissures les plus tenaces. Adapté & differents milieux professionnels
(cuisines, laboratoires, salles de restauration, bars...)

LES AVANTAGES PRODUITS

« Elimine graisses, huiles et autres dépéts tenaces,
méme les traces de nicotines et de rouge a levre
« Efficace sans frotter

REFERENCE : GRAISSPRAY COLISAGE : Bidonde 1 L

pH:11+05

DEGRAISSANT DESINFECTANT PRET A LEMPLOI

> SANOMAXY SPRAY

Dégraissant, désinfectant des surfaces |avables en cuisines professionnelles et
cuisines centrales, particulierement recommandé pour son activité bactéricide,
fongicide et virucide. Prét a I'emploi

LES AVANTAGES PRODUITS

« Bactéricide, fongicide et virucide

= Dégraisse en profondeur pH:11,6+05
« Trouve son application dans le cadre d'un protocole

HACCP

REFERENCE : MAXYSPRAY COLISAGE : Bidon de 1 L

Contifeatan

¥
Ps

T {é
i e

3
=
g

®
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE : GAMME ECOLOGIQUE pure

Ecodétergent

DETERGENT DEGRAISSANT CONCENTRE
= Détergent dégraissant concentre efficace sur les graisses et salissures tenaces,
sur sols & surfaces,

LES AVANTAGES PRODUITS
4 = Dégraissant multi-usages, et multi-surfaces en milieu
alimentaire ;
« Elimine les traces d'encre, de feutres ... pH:10820,5

= Utilisable en auto-laveuse

REFERENCE : PUREGRAIS COLISAGE : Bidon de 5 L

Ecodétergent

NETTOYANT VITRES ET SURFACES MODERNES
> Nettoyant vitres et surfaces modernes agrée contact alimentaire en HACCP.
Laisse un fini brillant non gras

LES AVANTAGES PRODUITS
« Elimine les résidus minéraux

» Efficace sur les traces de stylos, feutres, crayons pH:35+0,5
+ Nettoie sans laisser de traces

REFERENCE : PUREVIT REFERENCE : PUREVIT1

COLISAGE : Bidonde 5L COLISAGE : Bidonde 1 L

Ecodétergent

NETTOYANT DESINFECTANT
> Détartre et désinfecte en une seule opération. ldéal pour toutes les surfaces et
matériels.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Conforme 3 la norme EN1276 et a la norme
EN1650 pour une hygiéne parfaite .

« Rénove et fait briller les inox pH:2,7£0,5
= Agrée contact alimentaire en HACCP

REFERENCE : PURESPRAY REFERENCE : PURESPRAY1
COLISAGE : Bidon de 5 L COLISAGE : Bidon de 1 L

Ecodétergent

DETERGENT MULTI-USAGES
> Détergent multi-usages concentré sols et surfaces. Efficace sur tous supports
( carrelage, lincleum, parguet, surfaces modernes...)

LES AVANTAGES PRODUITS
« Multi-usages pH:95+05
P —— = Agrée contact alimentaire en HACCP
]
REFERENCE : PUREDTU REFERENCE : PUREDTU1D
COLISAGE : Bidonde 5 L COLISAGE : Bidon doseurde 1 L
DReth
f”é“f‘g REFERENCE : PUREDTU1
W COLISAGE : Bidon de 1L
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

Environnement

NOTRE ENGAGEMENT ENVIRONNEMENTAL

Soucieux de préserver a la fois notre environnement et la sante des utilisateurs, Sanogia s'est
résolument engagé dans une démarche damélioration permanente. Aujourd’hui, Sanogia, cest :

ISO

14001

Certification
environnementale

* %
€
EU\‘

=
Eeolabel

www.ecolabel.eu

* oy

NOUS SOUTENONS
LE PACTE MONDTAL

¢ CLUBPME

EMTREPRISES
EMGAGEES
POUR LE MECENAT

WWF  environnzmenTal

LA NORME ISO 14001

Cette norme est LA norme de management environnemental. Elle repose sur le principe d'amélioration continue de la
performance  environnementale  par  la  maitrise  des  impacts  liégs & lactivité de  'entreprise.
Elle permet de bien structurer la démarche de mise en place d'un systéme de management environnemental, d'en assurer
la tracabilite et dy apporter la crédibilité decoulant de la certification par un organisme extérieur accrédité

L ECOLABEL EUROPEEN \

Lécolabel est une labellisation officielle de produits présentant des avantages écologigues, Il garantit une certaine qualité
d'usage du produit ainsi qu'une limitation de l'impact sur l'environnement.
Il est attribué & des produits respectant un certain nombre de critéres :

* Emballage 100 % recyclable et en grande partie biodégradable

» Ne contiennent aucun ingrédient toxigue ni certaines substances dangereuses

= S'accompagnent d'informations pgur une utilisation environnementale correcte

LE LABEL ECOCERT

Lanceé en 2006, le référentiel détergence a été élaboré en concertation avec des experts de la filiere, fournisseurs,
fabricants, distributeurs. Lobjectif est dE définir un niveau d'exigence supérieur aux reglementations en wvigueur
concernant la valorisation des substances naturelles et le respect de l'enwironnement fout au long de la chdine de
production. ECOCERT certifie aujourd’hui plus de 1200 détergents auprés de 150 entreprises.

N\

LE PACTE MONDIAL DE L'ONU (GLOBAL COMPACT)

Les entreprises et organisations a but non lucratif orlt un role essentiel ajouerdansla constructién de sociétes plus stables,
inclusives et durables. L'engagement des organisations détermine leur pérennité, leur acceptabilité et leur viabilité
economigue. \
« Initier ou développer notre demarche de responsabilité sociétale et environnementale ;
« Mobiliser nos équipes et filiales en France et autour du monde ;
« Echanger expériences et bonnes pratiques avec plus de 12 000 p@rh’cipants dans 170 pays.
\

LA CHARTE GREENPART \ \

Y

i
Sanogia a souhaité s'engager dans une charte lui permett™t de poserses 7 engagek\ents Envaromementaux.
exemple

Clest ainsi qu'elle pose en principes certains engagements comme p
s Eviter, reduire ou compenser les impacts environnementaux ;
«Viser la sobriété énergeétique,

« Favoriser les produits écologiques auprés de notre chentel #1 o

P
N
&, 70

CLUB PME WWF

Sanogia a souhaité apporter son soutien aux actions du WWF en ma
faune et de |a flore. Cet engagement repose sur les principes suwanfs /
s Mettre nos convictions en lien avec nos actions, <% S
= Valoriser notre responsabilité environnementale, ‘ |
« Renforcer notre cohésion interne en participant 4 une cause mondm}e +

slenvironnement, de la /

=Q,_ Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com
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du four

une gamme Qe

four, hotte, piana, r

m

DECAPANT FOUR SURPUISSANT
> SANOFOUR ULTRA

Ce decapant four décape les surfaces encrassées, décolle et dissout toutes les
graisses cuites, méme carbonisées, sans frotter ni gratter. Trés concentré, il peut
etre dilué pour certaines applications.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Utilisable sur fours, grills, hottes, pianos, bacs a frites

et rotissoires g &

« Action ultra rapide PrEERS S
» Application dans four téde (20 2 30%)

REFERENCE : FOUR COLISAGE : Bidon de 5 L

' ) NETTOYANT FOUR - PRET A 'EMPLOI
> SANOFOUR SPRAY
Dégraissant alcalin prét a l'emploi. Convient parfaitemnent pour le nettoyage des
surfaces encrassees et dissout toutes les graisses, méme carbonisées

LES AVANTAGES PRODUITS

« Prét a l'emploi

« Elimine rapidement les graisses brilees

« Utilisable sur four, grill, hotte, piano, bac a frites et pH:13,5%£05
rotissoire

» Applicable dans le cadre d'un protocole HACCP

REFERENCE : FOUR1 COLISAGE : Bidon de 1 L

NETTOYANT FOUR

> SANOFOUR

Efficace, méme pour les graisses carbonisees, son utilisation est particulierement
adaptée en restauration collective et utilisable pour les fours, mais aussi pour les
grills, les hottes, pianos de cuisson...

LES AVANTAGES PRODUITS

» Elimine rapidement les graisses briilées,

« Convient parfaiternent pour de nombreuses
surfaces,

s Trouve son application dans le cadre d'un protocole
HACCP

e REFERENCE : FOURECO COLISAGE : Bidon de 5 L
P

pH:13,5%0,5
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

Ecodétergent

DECAPANT FOUR
Décapant dégraissant four desting au milieu professionnel. La force dun
dégraissant four dans le respect de |a charte Ecocert

LES AVANTAGES PRODUITS
« Efficace sur tout type de graisses, brilées et

carbonisées pH:13,5+0,5
+ Trés polyvalent (four, piano, grill, hotte, friteuses...)

REFERENCE : PUREFOUR COLISAGE : Bidon de 5 L

Jurée de vie deVos
par un entretien
ses ont pour role ce
des métiers de la
ant leur passage
ient. |l a deux
et la séparation des
urelle,

ton et de boue
dans le réseau d'assaini
i s : le débou

ses par flottation n:

LIQUEFACTEUR DE GRAISSE
> SANCOCLAIR CANALISATION
Avec sa nouvelle formulation, ce liguéfacteur de graisse est particulierement bien
adapté pour l'entretien des réseaux et le nettovage des bacs 3 graisse. Ultra
efficace, il Elimine rapidement toutes |les graisses

LES AVANTAGES PRODUITS

= Fluidifie les graisses animales et végétales,

« Evite le colmatage des piéges a graisse et des
canalisations,

= Eliming les sources de mauvaises odeurs

pH:85+0,5

REFERENCE : DIPGRAISCANAL COLISAGE : Bidon de 5 |

& Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com
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DESINFECTANT PRIMEUR
> DECONT VEGET

Cest une solution stable de chlore liquide spécifiguement
développée pour la désinfection et le rincage des crudités et

LINGETTES DESINFECTANTES
PRETES A LEMPLOI

Ling sans ringage pour 3
iésinfe des surfaces, matériels,
mobiliers et locaux en environnement
agroalimentaire. Convient en milieu
agro-alimentaire et pour toute surface
{cuisine, sondes, poignées de portes,
tables, inox, mobilier... Convient aussi
pour les creches.

LES AVANTAGES PRODUITS
* Baciéricide, fongicide, virucide
= Large spectre d'utilisation

* 5ans rincage

REFERENCE : LINALIM

COLISAGE : Pot de 200 lingettes

SANDDERME ERCTERICOE

L A A AT (T T

RESTAURATION PROFESSIONNELLE

AUTRES PRODUE

des fruits destinés a étre consommés crus. |l permet une P
meilleure conservation des légumes |ors de leurs préparation.

LES AVANTAGES PRODUITS

« Bactéricide

» Désinfection en restauration collective pH:1220,5

» Contact avec les denrees alimentaires

REFERENCE : DECONTVEGET COLISAGE : Bidonde 5 L

Autres produits

A

LIQUIDE DE LAVAGE SPECIAL EAU ADOUCIE

> SANOMATIC EAU DOUCE

Liquide de lavage haute performance en eau douce. Convient parfaitement
pour un TH compris entre 5° et 10°,

LES AVANTAGES PRODUITS

s Concentre

« Dégraissage optimal de la vaisselle pH:13,5£05
= \Vaisselle éclatante, sans trace ni voile calcaire

REFERENCE : DOUCE COLISAGE : Bidon de 20 L

PUISSANT DETERGENT DESINFECTANT

= SANOCHLORE

Détergent désinfectant alcalin chloré automoussant pour sols et surfaces.
Elimine les matiéres organiques, dispersant, émulsifiant, saponifiant.
S'utilise sur de nombreuses surfaces { Inox, pvc, polypropyléne...). |déal
pour une utlisation en restauration professionnelle, industrie des wiandes,
plats cuising

LES AVANTAGES PRODUITS

* Farmule sans phosphate ni silicate .

« Fort pouvoir dégraissant et rénovant pHal1%:12,5+02
« Préserve |a brillance du materiel

REFERENCE : DEGCHLOR COLISAGE : Bidonde 5 Lou 20 L

GEL MAIN DESINFECTANT

> SANODERME BACTERICIDE

Sanodeme Bactéricide est un gel main lavant, désinfectant spécialement
congu pour une ufilisation en collectivités et bureaux. |l trouve son
application dans les créches, les écoles, les commerces, les bureaux et les
cuisines,

LES AVANTAGES PRODUITS

» Bacléricide EN1276 en 30 secondes

» Sans irritation ni allergie pH:6,9+0,5
» Formule enrichie en agent adoucissant

REFERENCE : DERMBACT REFERENCE : RBAC750

COLISAGE : Bidonde 5L COLISAGE : Recharge 750 ml

_S__ Produits fabriqués en FRANCE - Commandez au 04.98.00.00.02 ou sur contact@sanogia.com



RESTAURATION PROFESSIONNELLE

CHARIOTS DE MENAGE
Chariot 2 seaux avec bac produit gui convient parfaitement a toute
utilisation de menage en tout lieu

LES AVANTAGES PRODUIT

« |ndigué pour étre introduit dans les plans HACCP
« 2 seaux plastiques 15 Litres (rouge et bleu)

« Roues diam 50 mm

N CHARIOTS PORTE SAC POLYPROPYLENE AVEC COUVERCLE ET PEDALE
}-, Les chariots porte sacs série sont disponibles en version 1, 2, 3 ou 4 sacs et sutilisent
dans les meilleures conditions.

LES AVANTAGES PRODUIT

« Hygiene : indigué pour étre introduit dans les plans HACCP,

« Fonctionnel ; le sac peut étre enleveé d'une maniere rapide, facile et slre grace au support
avec ouverture frontale et a la plate-forme de base suffisarnment large. Nettoyage facile.

+ Fiabilite : structure au mecanisme résistant, sacs fermement maintenus par l'anneau
superieur de maintien.

DISTRIBUTEURS D'ESSUIE MAINS A DECOUPE AUTOMATIQUE
Ce distributeur d'essuie mains rouleaux a découpe automatique nette est
précise, au design moderne et au chargement facile, a été congu avec les
mémes standards qualité que les meilleurs distributeurs éguivalents.

LES AVANTAGES PRODUITS
= Extrémement compact

* Reésistant g
* Silencieux et trés économigue rarer,

{ISANOES

BOBINES AUTOCUT

- Agréées contact alimentaire et Ecolabel, les rouleaux d'essuie-mains sont en
pure ouate blanche. Trés absorbant et tres résistants, ces essuie-mains
possédent une double épaisseur. Lessuie tout auto-cut est idéal dans le secteur

- demandant une hygiéne irréprochable car seul le papier touché est utilisé.
- LES AVANTAGES PRODUITS
-« + S'intégre parfaitement dans le cadre des plans HACCP,
U"t 4 — 2 » Economie de papier grace 3 |a distribution en feuille a feuille
&\1 » Qualité et douceur de papier optimisées
BOBINES A DEVIDAGE CENTRAL 4501 & 1000 FORMATS 12 (2)
Bobines pure ouate Ecolabel 2 épaisseurs avec une excellente capacite
AUTOLAVEUSE DUPLEX d'absorption a dévidage central, gaufrage micro. Bobines avec ‘((1}
Cette autalaveuse convient pour tous les pré-découpe
types de sol et toutes les surfaces, A2
mémes les plus difficiles d'accés grace a LES AVANTAGES PRODUITS
un design trés compact. « Produit contact alimentaire.
En faisant fonctionner la poignée, on « Produit conforme PEFC
distribue la solution sur les brosses. « Ecolabel
Cette laveuse est eéquipée de 2 brosses
cylindriques de large diamétre, d'une
distribution du liquide sur chague
brosse, dun double systéme de .
récupération des saletés, d'un seul bac DESINFECTANT SURFACES ALIMENTAIRES SANS RINCAGE
amovible de récupération, d'un systeme > OXYPERBACT
automatique de protection électrique Deésinfectant bactéricide, levuricide et fongicide desting & la désinfection de

toutes les surfaces et matériels. a
i '_: CLUS PHE

LES AVANTAGES PRODUITS

» Maniahilité extréme

» Fonctionne en avant et en arriere
« Nombreuses brosses disponibles
+ Differentes longueurs

LES AVANTAGES PRODUITS

e | arge spectre de désinfection

« Ne laisse aucune trace apres usage
* Sans odeur et sans rincage
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE Nos autres domaines dexpertise

AR5 HANOLIIA

Retrouvez plus de 12.000 références produits, a travers une large gamme d’hygiene
et d'entretien, rendez-nous visite sur Www.sanogia.com

Expert en solution Hygiéne

BROSSERIE
ALIMENTAIRE

EQUIPEMENTS
DE PROTECTION
INDIVIDUELLE (EPI)

" ‘ (8 '—

HYGIENE o A . e
CORPORELLE 4 -- avon‘recharge

'h‘ __ Sé" "‘ondesnMﬁnt‘ ’\

ESSUYAGE DES SOLS
&SURFACES
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RESTAURATION PROFESSIONNELLE

LINGE

essivetablettes it ssive désinfectam

MATERIEL & Autolaveuses Monobroseee
. '\.
Aspirateurs)

) 8

- Detartrants = ot Sdlorants

esinfectants” Détergents

EQUIPEMENTS
CONNECTES

Retrouvez toute notre gagmme

, de solution hygiene sur
SRNDER

L i
\ A" .
sanogia.com
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AR5HNOGIA

.'Expert en solution Hygiene

g

o THE,
1o

\1

GRAND SUD

Parc d'activités de Signes
%4, allée d'Helsinki
BP 50774 - 83030 Toulon Cedex P

GRAND EST
105, rue des Mignottes
87000 Auxerre

ILE DE FRANCE
29-31, bd de la Muette
95140 Garges-les-Gonesse

OCEAN INDIEN

410, ruelle Camalon
97440 Saint-André
lle de la Réunion

Tel : + 33 (0)4 98 00 00 02
Fax : + 33 (0)4 98 00 05 90
Mail : contact@sanogia.com
Web : www.sanogia.com



