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PH
13.5

 DÉCAPANT FOUR SURPUISSANT, ACTION RAPIDE

 ÉLIMINE LES GRAISSES MÊME BRULÉES

 UTILISABLE SUR FOURS, HOTTES, ROTISSOIRES,...

 ACTIF SUR TOUS TYPES DE GRAISSES

 N’ATTAQUE PAS LES MÉTAUX FERREUX,
 L’ÉMAIL (VITRIFIÉ) OU L’ACIER INOXYDABLE

SANOFOUR ULTRA est un puissant décapant spécialement 
formulé pour éliminer facilement les graisses cuites ou les dépôts 
carbonisés

DÉCAPANT FOUR SURPUISSANT

Réf : FOUR

HOTTES, PIANOS,
ROTISSOIRES...

FOURNI AVEC UN PISTOLET
PULVÉRISATEUR POUR BIDON
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SANOFOUR ULTRA

CONDITIONNEMENT

· Usage strictement professionnel
· DLUO : 2 ans

PROPRIÉTÉS
 Liquide limpide 

 1.12 ± 0,01g/cm3

 Non parfumé
 13.5 ± 0,5

MÉTHODOLOGIE

RÉGLEMENTATION

PH
13.5

1 2

30-60°c

3 4 5 6 715 min

1 2 3 15mn

80°c

4 5 6 7

1 2 3 4 5 6 715 min


