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PH
3

 AGRÉÉ CONTACT ALIMENTAIRE

 LARGE SPECTRE D’ACTIVITÉ DÉSINFECTANTE

 SANS RINÇAGE

 NE LAISSE PAS DE TRACE APRÈS USAGE

 FORMULÉ SANS AGENT CHLORÉ

 SANS AMMONIUM QUATERNAIRE

HYDROBACT est un détergent désinfectant bactéricide, levuricide 
et fongicide

jouets)...

DÉTERGENT DÉSINFECTANT
SURFACES ALIMENTAIRE
SANS RINÇAGE
Réf 5 Litres : HYDROBACT
Réf 1 Litre : HYDROBACT1
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HYDROBACT

CONDITIONNEMENT

· DLUO : 2 ans

PROPRIÉTÉS

3

MÉTHODOLOGIE

RÉGLEMENTATION

Matériels
& surfaces

PH
3

1 2 3 4

Normes Temps de contact Température

Bactéricide

EN 1276

15 min
20°C

Pseudomonas aeruginosa
Staphylococcus aureus
Enterococcus hirae
Escherichia coli

EN 13697

Pseudomonas aeruginosa
Staphylococcus aureus
Enterococcus hirae
Escherichia coli
Salmonella typhimurium
Listeria monocytogenes

Fongicide

EN 1650
EN 13697 15 min

20°C Aspergillus Brasiliensis

Levuricide

EN 1650
EN 13697 15 min

20°C Candidas albicans

15 min


