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PH
12

 DÉSINFECTION EN CRUDITÉS ET FRUITS

 CONTACT AVEC LES DENRÉES ALIMENTAIRES

DECONTAMINANT VÉGÉTAUX est un auxiliaire technologique 
pour le traitement des légumes (fruits, légumes, champignons, 
salades de 4ème gamme) conformément à l’arrêté du 19 octobre 

etablissements scolaires...

DÉSINFECTANT PRIMEUR
Réf : DECONTVEGET

POUR UNE EFFICACITÉ MAXIMALE,
UTILISER UN SYSTÈME AUTOMATIQUE 

DOSEUR PROPORTIONNEL VENTURI 
OU POMPE DOSEUSE PÉRISTALTIQUE
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DÉCONTAMINANT VÉGÉTAUX

CONDITIONNEMENT

· Stocker à l’abri du gel et des fortes chaleurs
· Usage strictement professionnel
· DLUO : 1 an

PROPRIÉTÉS
 Liquide limpide 

 1.05 ± 0,02g/cm3

 Chloré
 12 ± 0,5

MÉTHODOLOGIE

RÉGLEMENTATION

Bidon 5 L     Carton 3 x 5 L

PH
12

1 2 35 min


